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Le Miramar

Restaurant Ouvert 7j/7 -  à l’ANNée 



12€

14€ 

Mir Xao  

Silverita

Clar Mar

Peach Star Martini

12€
Agrum’Mule

ginger beer 

Caribbean’Mule

Monkey’Mule

ginger beer 

Avao Libré 

Miramar Spritz

Passion’Spritz

Apérol’Spritz

11€

Punch Paradise

Virgin Mojito

Virgin Colada

9€

11 €

9 €

Avao Fizz Spritz

12 €

Tódós lós cócteles clásícós
están díspóníbles bájó petícíón
Mojito, Caipiriña, Piña Colada, Cosmopolitan, Margarita, Porn Star Martini, Daiquiri,
Espresso Martini, Mai Tai, Tequila Sunrise... (+ fresa, frambuesa, maracuyá + 2€)

Nüestrós Cócteles
y Áperítívós

‐ Cóctel del Momento ‐ Ver Pizarra ‐

Nüestrós Cócteles de Áütór

Sake, Soho, lichi, calamansi, hibisco

Tequila Padron Reposado, pepino, sirope de agave, cilantro, lima.

Ron cubano, Malibu, mango, vaina de vainilla, flor de azahar,
lima

Vodka Avao, licor y puré de melocotón, vainilla, lima, chupito de prosecco.

Nüestrós “Müles”

Ginebra Hendrick's, mandarina, bitter de naranja, lima, azúcar de caña,

Ron cubano, maracuyá, caramelo, lima, ginger beer

Whisky Monkey Shoulder, amaretto, frambuesas, grosellas, lima,

Nüestrás Éspecíálídádes Mírámár

Ginebra Avao, cola, lima

Sángríá del Mírámár
Copa de 50 cl

Licor Saint Germain, prosecco, arándano, menta fresca, agua con gas

Martini rojo, Campari, prosecco, agua con gas

Nüestrós “Sprítz”

Passoa, prosecco, maracuyá, agua con gas

Aperol, prosecco, rodaja de naranja, agua con gas

Americano, prosecco, rodaja de naranja, agua con gas

Mócktáíls

Mezcla de zumos de fruta según el ánimo del barman

Menta fresca, azúcar de caña, lima, agua con gas
(+ fresa o maracuyá + 2 €)

Zumo de piña, crema de coco

(sin alcohol)

Ginebra Avao, lima, azúcar de caña, prosecco, agua con gas



Hendrick’s Grand Cabaret

Hendrick’s

Avao 1137 Barcelona - London Dry Gin 

12€
The Gardener

5 €

5 €

6 €

6 €

6 €

14 €

10 €

10 €

10 €

9 €

Ti Punch 10 €

4 cl

16 €

10 €Jack Daniels

Hatozaki

11 €

12 €

12 €Monkey Shoulders

Sécha de la Silva 

14 €

12 €

Guatemala 

Bacardi Carta Oro 10 €Cuba

Rhum LXVI 14 €

Zacapa Solera 23 

Rhum Jm XO 18 €

4 cl

Nüestrós Cócteles
y Áperítívós

Pera, salvia

Pepino, bayas de enebro

Nüestrós “Gín Tóníc”

Pomelo, naranja

Frutos rojos y cítricos. (Sin gluten y vegano)
EXCLUSIVA MIRAMAR

Nüestrós Áperítívós
Ánísádó “Henrí Bárdóüín”
El pastis "Grand Cru"

Ánísádó

Vínós Generósós
Martini, Byrrh, Campari, Suze, Oporto

Kír de Vínó Bláncó
Grosella negra, mora, melocotón, frambuesa

Vínós Dülces Nátüráles
Rivesaltes ámbar, Moscatel

Kír de Chámpágne
Grosella negra, mora, melocotón, frambuesa

Negróní
Campari, martini rojo, ginebra

Ámerícánó
Campari, martini rojo, agua con gas

Pónche Cáseró “Bácárdí Cártá Óró”

Sángríá Cáserá del Mírámár (cópá) - 50 cl

Nüestrós Whískíes

Glenfíddích 18 áñós

Estados Unidos ‐ "Whiskey"

Escocia ‐ Single Malt

Bálveníe 12 áñós

Escocia ‐ Blended Malt

Japón ‐ Blended

Escocia ‐ Double Wood

Nüestrós Rónes

Guatemala (caña de azúcar) granos de cacao

Ron catalán, viejas barricas de Maury

Ron martiniqués, envejecido en barrica de Bourbon



Cuvée Miramar “Lobster” 22 €

 21 €    26 €

25 €

75 cl

nstance 26 €

31 €

La Préceptorie - Coume Marie
AOP Côtes du Roussillon Villages - Grenache - Carignan

 35 €

29 €

re 36 €

Domaine Clos des Fées - Les Sorcières

Roussanne - Macabeu

39 €

Chablis - la chablisienne
Chablis Chardonnay

45 €

Sancerre - Domaine Millerioux 
Sancerre - Sauvignon blanc

 39€

Domaine Gérard Bertrand - Cigalus
IGP Aude Haute Rive - Chardonnay- Viognier - Sauvignon 

59 €

Cuvée Miramar “Lobster” 22 €
Côtes du Roussillon - Mourvèdre - Cabernet - Sauvignon 

75 cl

Clos des Fées - Modeste 25 €

Loire - Saint Nicolas de Bourgueil 35 €
AOP Saint Nicolas de Bourgueil - Cabernet Franc

e 27 €

Mas Amiel - Cuvée Vertigo 30 €
Côtes du Roussillon - Grenache - Syrah - Carignan

Château des Hospices - Cuvée Artemis
Côtes du Roussillon - Mourvèdre - Cabernet - Sauvignon 

     26 €

Moulin de Gassac “Guilhem” 24 €
IGP Pays d’Hérault - Syrah - Grenache - Carignan

35 €

Domaine Lafage - Cuvée Cayrol 28 €
IGP Côtes Catalane - Carignan

Saint Joseph - Maison les Alexandrins 45 €
AOP Saint Joseph - Syrah

Gérard Bertrand - Cigalus 59 €
Pays d’OC - Cabernet - Merlot - Syrah 

Côteaux Bourguignon - Louis Jadot 39 €

Bordeaux Chateau Chambert - 2018 Marbuzet 79 €
AOC Saint-Estèphe - Merlot - Cabernet Sauvignon

Domaine Moulin de Gassac - Guilhem 24 €
IGP Hérault - Roussanne - Rolle - Sauvignon

50 cl

Nüestrós Vínós

Vínós Bláncós

Côtes du Roussillon ‐ Muscat seco ‐ Viognier

Côtes du Roussillon ‐ Grenache blanco ‐ Macabeu

Côtes Catalanes ‐ Chardonnay criado en barrica

Côtes Catalanes ‐ Macabeu ‐ Grenache blanco

Côtes du Roussillon ‐ Grenache Blanco ‐ Grenache Gris

AOP Côtes du Roussillon ‐ Grenache blanco ‐ Macabeu ‐ Vermentino

Côtes du Roussillon ‐ Grenache blanco ‐ Macabeu

Côtes du Roussillon ‐ Grenache blanco ‐ Vermentino

Vínós Tíntós

Côtes du Roussillon ‐ Syrah ‐ Grenache negro ‐ Carignan

Côtes du Roussillon Villages ‐ Grenache negro ‐ Carignan

AOP Maury Sec ‐ Grenache negro ‐ Carignan

Borgoña ‐ Pinot noir ‐ Gamay ‐ Servido fresco



Rosé - Cuvée Miramar Lobster 7 €

20 cl

12 €

12 cl

Prosecco 6 €

Cuvée Miramar “Lobster” 22 €
Côtes du Roussillon - Grenache - Cabernet - Sauvignon 

Domaine Lafage - Gallica 29 €

50 cl 75 cl

Hospices de Canet - Cuvée Gaïa  21 €    28 €

Studio by Miraval
 IGP Méditerranée - Cinsault - Grenache

30 €

Estrella damm “pils” 6 € 10 €
30 cl 50 cl

6 €7 € 12 €

70 € 

75 cl

“R” de Ruinart - Brut

160 €

Maison Roederer - Cuvée Théophile”

Ruinart Blanc de Blancs

110 €

7 €

7 €

Duvel

9 €

8 €

33 cl

8 €

Erdinger Weissbier - 50 cl
Blonde

14 cl

5 €Cuvée Miramar ”Lobster” 
5,5 €Domaine Moulin de Gassac “Guilhem”

5 €Cuvée Miramar ”Lobster” 

5,5 €Moulin de Gassac “ Guilhem”

Domaine Lafage Cadireta 6 €

Rosé
5 €Cuvée Miramar ”Lobster” 
6 €Studio by Miraval

6 €Clos des Fées - Modeste

30 €Prosecco Blanc de Blancs “Diamas” 

18 €Maison Roederer - Cuvée Théophile”

Rosé - Studio by Miraval 9 €

Maison Roederer - Cuvée Théophile”

Nüestrós Vínós
Chámpágnes y Cervezás

Lás Píscínás

Lás Cópás

Vínós Rósádós

Côtes du Roussillon ‐ Grenache Gris y negro

Côtes du Roussillon ‐ Grenache negro ‐ Syrah

Nüestrás Cervezás de Bárríl

Té fríó cáseró - 30 cl

Chámpágnes y Bürbüjás

Cervezá del Cánígóü

Desperádós y ródájá de límá

Grímbergen “bláncá” y ródájá de límón

Nüestrás Cervezás en Bótellá

Vínós pór Cópá
Bláncó

Tíntó



Red Bull - 25 cl 6 €

5 €

4,5 €

4,5 €

4 €

4,5 €

4,5 €

6 €

Orangina - 25 cl 4,5 €

4,5 €

Ice Tea - 25 cl 4,5 €

London Essence Tonic - 20 cl 5 €

5 €

Diabolo - 30 cl 4,5 €

4,5 €

2,2 €

4,5 €

5 €

Cappuccino 4,5 €

5 €
5,5 €

5 €

4 cl

Irish Coffee - Paddy 11 €

Baileys 9 €

Get 27 - 6 cl 10 €

Amaretto 10 €

Bas Armagnac Laubade 12 €

Cognac XO Delamain 19 €

11 €

12 €

12 €
12 €

Grand Marnier 8 €

Schweppes Cítrícós - 25 cl

Perríer cón ródájá - 33 cl

Fántá Náránjá - 25 cl

Refrescó de sírópe - 30 cl

Nüestrós Refrescós

Pepsí Cólá cón ródájá - 33 cl

Pepsí Máx cón ródájá - 33 cl

Té fríó cáseró - 30 cl

Óásís Trópícál - 25 cl

Ágüás - 70 cl

Zümós de frütá (á elegír)
Naranja, fresa, piña, manzana, albaricoque, tomate

Mondariz sin gas o con gas

Nüestrás Bebídás Cálíentes

Éspressó ó Descáfeínádó Lávázzá Premíüm

Cáfé cón leche ó Descáfeínádó cón leche

Él Chócóláte Cálíente del Mírámár

Cáfé ó Chócóláte Víenés

Té á lá Mentá Éstíló Márrákech

Nüestrós Dígestívós - Refrescós
y Bebídás Cálíentes

Ínfüsíón - verbená, tílá ó mánzáníllá

Nüestrós Dígestívós

Cáfé Cübánó

Ágüárdíente Cártrón Ciruela mirabel, Pera, Frambuesa

Cálvádós Châteáü dü Breüíl

Cóñác Rémy Mártín VSÓP



x 6 x 12 

20 €

12 € 24 €

45 €

15 € 30 €

24 €

21 €

41 €

65 €

86 €

96 €

130 €

24 €

29 €

29 €

10 €4 nems
8 nems 19 €

16 €

19 €

Mayonesa casera
Él Rámíllete de Gámbás

Lás Óstrás

De Leucate

Mayonesa casera
Bógávánte - 500/600g

Fine de Claire n.º3

Mayonesa casera
Büey de már

3 ostras de Leucate, 3 gambas, 3 bígaros, 3 mejillones
Él Plátó de Máríscó

Él Plátó Peqüeñó
6 ostras de Leucate, 6 ostras fine de claire n.º3,
9 gambas, 9 bígaros, 2 cigalas, mejillones y almendras de mar

Él Plátó de Büey de Már
El plato pequeño + 1 buey de mar

Él Plátó de Bógávánte
El plato pequeño + 1 bogavante

Él Plátó de Crüstáceós
6 cigalas, 1 buey de mar, 1 bogavante, 12 gambas y 12 bígaros

Él Plátó Mírámár
12 ostras fine de claire n.º3, 12 ostras de Leucate, 1 bogavante,
6 cigalas, 1 buey de mar, 12 gambas, mejillones, almendras de mar

Lá Cábáñá de Óstrás

Táblá “Ínvítácíón ál Víáje”
Rollitos de pollo, tempura de gamba, samosa de ternera,
buñuelos de bacalao, salsa agridulce

Táblá “Áhümádós del Már”
Eglefino ahumado, rillettes de gambas ahumadas caseras,
hummus de atún, piquillos del mar, atún ahumado, croquetas
de bogavante, salmón ahumado y pan de pita

Táblá “Émbütídós de lá Tíerrá”
Jamón de montaña curado 24 meses, la terrina de
Fabien, sobrasada AOP Mallorca picante, fuet catalán
casa Diaz, tomme de leche de oveja, croquetas de boletus,
condimentos, pan de pueblo

Pollo, ensalada, menta, salsa para rollitos
Plátó de Róllítós

Nüestrós Büñüelós de Bácáláó Cáserós
Salsa criolla

Párá Cómpártír
ó Nó...

Nuestros platos pueden contener alérgenos importantes;
tiene una lista a su disposición, solicítela por favor.

Cilantro, jengibre, mayonesa japonesa
Ból de Chípírónes



19 €

25 €

19 €

16 €

25 €

15€

1,5€

4,5€5€

x 6 x 12 12 € 24 €

25 €

27 €

19 €

Nüestrás Énsáládás

Lá Césár Clásícá

Lechuga romana, filetes de pollo fritos, huevo duro, cebolla crujiente,
bacon a la parrilla, tomates cherry, parmesano fresco, picatostes, salsa
césar

Lá Césár cón Gámbás

Lechuga romana, gambas panko, huevo duro, cebolla crujiente,
tomates cherry, parmesano fresco, picatostes, salsa césar

Lá Énsáládíllá Rüsá cón Bógávánte

Menestra de verduras, mayonesa de yuzu, carne de
pescado y bogavante, colín artesano

Lá Terríná de Fábíen

Terrina casera de foie gras y pistacho, apio remoulade,
huevo duro

Él Tártár de Átün Sáshímí Éstíló Táílándés
Jengibre, yuzu, aceite de sésamo, colín artesano y
patatas fritas frescas

Pimienta

menü ínfántíl
Fish & chips casero o

nuggets de pollo con copos de maíz

Patatas fritas frescas o espaguetis

Helado (1 bola a elegir) o mini coulant de chocolate

Arroz tailandés
Espaguetis

Alioli
Pimienta

Tigre que llora

Güárnícíónes ádícíónáles

Sálsás ádícíónáles

Patatas fritas frescas
Ensalada verde

Verduras del día

Patatas grenaille

Cárácóles de Bórgóñá “Lábel Róüge”

Nüestrós Tártáres

Él Tártár de Sálmón Ítálíánó
Parmesano ‐ Tomates secos ‐ Alcaparras

Él Tártár de Ternerá Éstíló Brásseríe
Tartar de ternera de calidad cortado a cuchillo y patatas
fritas frescas

Lá Bürrátá de Ápülíá 125G

Tomates cherry, higo, pesto casero, colines artesanos



28 €

Corner Lobster 
39 €

37 €

37 €

27 €

28 €

37 €

27 €

20 €

33 €

28 €

27 €

27€

25 €

27 €

Él Ríncón del Chef

Átün Sáshímí Lácádó ál Mísó
Costra de wasabi, ensalada de algas y arroz tailandés aromático

Zárzüelá de Bógávánte
Rape, bogavante, calamares, cigala, gambas, surtido
de mariscos, patata

(mín. 2 personas)

Lós Éspágüetís cón Bógávánte
½ bogavante, bisque casera, almendras de mar, cocinados en cazuela

Nüestró Rísóttó Revísítádó en Cázüelá
Parmigiano, bogavante "sin más"

Él Lóbster Róll
Carne de bogavante y pescado, mayonesa de estragón, cebollino,
mostaza antigua, pan brioche y patatas fritas frescas

Él Bógávánte del Víveró
Según llegada, bretón o canadiense, y patatas fritas frescas

Ver pizarra

Nüestró Tígre qüe Llórá
Pieza de ternera de calidad y tierna, salsa cuyo secreto
guardan, cacahuetes y arroz tailandés aromático

Sólómílló de Ternerá Róssíní
Solomillo de calidad, foie gras salteado, salsa de trufa y patatas
grenaille

Rísóttó de Plümá Íbérícá
Arroz arborio, parmigiano, vino blanco de los Hospices y
setas del bosque

Lá Hámbürgüesá del Mírámár
Pan bio de maíz de nuestro panadero, carne picada "fresca" de
calidad 180g, queso cheddar, ensalada, cebolla confitada, tomate
y nuestra salsa "casera"

Éntrecót de Éxcepcíón seleccíón Mírámár
Entrecot 300 g ‐ Salsa de pimienta y patatas fritas frescas

Mágret de Pátó del Süróeste
Lacado teriyaki y patatas grenaille

Nüestrás Cárnes

Pólló cón Gámbás “Már y Móünt”
Pollo y gambas peladas, aceite de oliva, pimentón ahumado,
vino blanco cuvée lobster del Miramar y espaguetis

Sálmón á lá Ácederá “el clásícó”
Reducción de salsa cremosa de acedera, patatas al vapor

Él Róügáíl “Sálchíchá Cátáláná”
Salchicha ahumada, bien especiada y arroz tailandés

por pers

Lá Sepíá “Már y Tíerrá”
Sepias enteras y tiernas, salsa de tomate y chorizo y arroz tailandés



22 €

22 €

19 €

33 €

29 €

29 €

39 €

28 €

34 €

57 €

38 €

56 €

Nüestrós Wóks

Él Már y Tíerrá
Gambas peladas, filetes de pollo, fideos chinos,
salsa satay, cilantro, mezcla de verduras

Él Cürry Verde
Gambas peladas, filetes de pollo, verduras crujientes,
cilantro, crema de coco y arroz tailandés aromático

Él Wók Vegetáríánó
Fideos chinos, verduras crujientes, tofu, cebolla crujiente,
cilantro

Lá Párrílládá segün llegádá del díá
3 filetes de pescado fresco, surtido de mariscos, 1 gamba
salvaje, salsa virgen, guarnición del momento, alioli casero

Él Rápe Sálváje de Gálícíá
Rapes pequeños enteros, surtido de mariscos, gamba
salvaje, salsa virgen, guarnición del momento, alioli casero

Dórádá
Dorada entera, surtido de mariscos, 1 gamba salvaje,
salsa virgen, guarnición del momento, alioli casero

Pescádó de lá Lónjá
(según llegada) Salsa virgen, guarnición del momento

Servidas con salsa virgen al limón
Filetes de pescado preparados por nosotros

Nüestrás Fámósás Plánxá
de Pescádó en “Córchó”

Ver pizarra

Él Kíló de Gámbás Sálvájes (ápróx. 14 üds)
Servido con mayonesa casera, salsa cóctel y patatas fritas frescas

Nüestrás Fámósás Plánxá

de máríscós en “Cóüásses”
Servidas con salsa virgen al limón

Lá Cóüásse de Máríscós
Mejillones, almejas, navajas, salsa virgen y patatas fritas frescas

Lá Plánxá Mírámár
4 gambas salvajes, sepia, vieiras, navajas,
almejas, mejillones de roca, verduritas del momento,
alioli casero

Lá Plánxá Reál
1 bogavante, 1 langosta, 2 gambas salvajes, 2 cigarras de mar,
2 cigalas, almejas, mejillones de roca, verduritas
del momento, alioli casero

(mín. 2 personas)

Lá Plánxá Mírámár Bógávánte
½ bogavante, 4 gambas salvajes, sepia, vieiras,
navajas, almejas, mejillones de roca, verduritas del
momento, alioli casero

por pers

Lá Cóüásse de Sepíá y Gámbás Sálvájes
Servido con mayonesa casera, salsa cóctel y patatas fritas frescas

Lá Párrílládá Reál segün llegádá del díá

3 filetes de pescado fresco, medio bogavante, surtido de
mariscos, 1 gamba salvaje, salsa virgen, guarnición del
momento, alioli casero



8 €

12 €

12 €

9 € 

Profiteroles XXL 12 €

17 €

Le Big Baba 19 €

17 €

12 €

Nutella 5 €

5 €

5 €

5 €

Grand Marnier 8 €

7 €

Choco Coco 7 €

Miramar 8 €

1,5 € 

11 €

9

13 €

Lá Cremá Cátáláná

Con agua de azahar

Cáfé müy Gólósó

Mignardises según el ánimo del pastelero

Té Gólósó Éstíló Márrákech

Pastelería marroquí casera, té a la menta fresca

Cóülánt de Chócóláte

y bola de helado de rousquille

Vainilla bourbon, chocolate caliente casero

Lá Megá Móüsse de Chócóláte “Cémóí”

Párá lós gólósós
párá cómpártír ó nó...

Sirope de ron especiado

Lá Énórme Gálletá de Nüeces Pecánás

Áníversáríó Mírámár
por pers

Surtido de mini postres y bengala

(mín. 2 personas)

Lós Crepes

Chócóláte Cáseró

Límón, ázücár de cáñá

Cremá de cástáñás

Lá Cánígóü
Crema de castañas, almendras tostadas, nata montada

Chocolate casero, coco rallado, bola de helado de coco, nata montada

Helado de caramelo salado, almendras tostadas, salsa de caramelo,
nata montada

Süplementó de Nátá Móntádá Cáserá

Nüestrós Póstres

Tórríjá de Nüestró Pánáderó

Bola de vainilla de Madagascar

Bróchetá de Frütá Frescá

Chocolate caliente casero



15€

Dame Blanche 11 € 

11 €

Vacherin 11 €

Banana Split 12 €

La Miramar 16 €

After eight 12 €

12 €

12 €

macarons 

bounty 12 €

Nuty

Croquantine

04/26

Váíníllá

Fresá

Frámbüesá

Límá

Cócó

Márácüyá

Mentá chócóláte

Melócótón de víñá

Cárámeló Sáládó

Nüestrós Márídájes
Sórbetes, Heládós y Lícóres

-Sórbete de límón y Vódká

-Sórbete de grósellá negrá y Mírábel

-Heládó de rón cón pásás y rón Séchá de lá Sílvá

3 bolas vainilla, chocolate casero, conchas de choco, nata montada casera

Chócóláte ó Cáfé Líégeóís
2 bolas chocolate o café, 1 bola vainilla, chocolate casero o extracto
de café, nata montada casera

1 bola caramelo, 1 croquantine, 1 vainilla, avellanas, merengues,
coulis de caramelo, nata montada casera

1 bola fresa, 1 chocolate, 1 vainilla, plátano fresco, chocolate
casero, nata montada casera

1 bola maracuyá, 1 frambuesa, 1 melocotón de viña,
almendras tostadas, mini macarons, champagne

2 bolas menta chocolate, peppermint, nata montada, salsa de chocolate

Fresá Melbá

1 bola vainilla, 2 fresa, fresas frescas, coulis de frutos rojos,
nata montada casera

Tüttí Früttí

1 bola coco, 1 fresa, 1 frambuesa, piña fresca,
frambuesas, coco, coulis de frambuesa, mini

1 bola coco, 1 chocolate, 1 croquantine, chocolate casero,
coco en polvo, Bounty, nata montada casera

Cáfé

Grósellá negrá

Chócóláte

Rón cón pásás

Ávelláná

Pístáchó

1 bólá - 3 €

Lás Cópás Heládás

Sábóres de Heládó

La casa ya no acepta cheques ‐ Impuestos y servicio incluidos
El abuso del alcohol es peligroso para la salud ‐ Consumir con moderación


	Le Miramar
	Brasserie Gourmande
	Nos Cocktails  & Apéritifs
	- Cocktail du Moment - Voir Ardoise -
	Tous les cocktails classiques sont disponibles sur demande

	12€
	Nos Cocktails Signature
	14€
	Peach Star Martini
	Vodka Avao, liqueur & purée de pêche, vanille, citron vert, shot de prosecco.

	Mir Xao
	Saké, Soho, Litchi, kalamansi, hibiscus

	Silverita
	Téquila Padron Reposado, concombre, sirop d’agave, coriandre, citron vert.

	Clar Mar
	Rhum Cubain, malibu, mangue, gousse de vanille, fleur d’oranger, citron vert


	9€
	Nos mocktails
	(sans alcool)
	Punch Paradise
	Mélange de jus de fruits selon l’humeur du barman

	Virgin Mojito
	Menthe fraiche, sucre de canne, citron vert, eau gazeuse (+ value fraise ou passion + 2 €)

	Virgin Colada
	Jus d’ananas, crème de coco


	Nos “Mules”
	12€
	Agrum’Mule
	Gin Hendrick’s, mandarine, orange bitter, citron vert, sucre de canne, ginger beer

	Caribbean’Mule
	Rhum Cubain, passion, caramel, citron vert, ginger beer

	Monkey’Mule
	Whisky Monkey Shoulder, amaretto, framboises, groseilles, citron vert, ginger beer


	Nos Spécialités Miramar
	Avao Libré
	11 €
	Gin Avao, Coca, Citron vert

	9 €
	Sangria du Miramar
	Verre de 50 cl

	12 €
	Miramar Spritz
	Liqueur Saint Germain, prosecco, myrtille, menthe fraiche, eau gazeuse


	11€
	Nos “Spritz”
	Apérol’Spritz
	Apérol, prosecco, tranche d’orange, eau gazeuse

	Passion’Spritz
	Passoa, prosecco, passion, eau gazeuse

	Américano’Spritz
	Martini rouge, Campari, prosecco, eau gazeuse
	Américano, prosecco, tranche orange, eau gazeuse

	Avao Fizz Spritz
	Gin Avao, citron vert, sucre de canne, prosecco, eau gazeuse


	Nos Cocktails  & Apéritifs
	Nos “Gin Tonic”
	12€
	The Gardener
	Hendrick’s Grand Cabaret
	Hendrick’s
	Avao 1137 Barcelona - London Dry Gin

	Nos Whisky
	4 cl
	Jack Daniels
	10 €
	Glenfiddich 18 ans
	16 €
	12 €
	Hatozaki
	Balvenie 12 ans
	11 €
	Monkey Shoulders
	12 €

	Nos Rhums
	4 cl
	10 €
	Bacardi Carta Oro
	Sécha de la Silva
	12 €
	14 €
	Rhum LXVI
	Zacapa Solera 23
	14 €
	18 €
	Rhum Jm XO

	Nos Apéritifs
	5 €
	Anisé “Henri Bardouin”
	5 €
	Anisé
	6 €
	Vins Cuits
	6 €
	Vins doux Naturels
	6 €
	Kir Vin Blanc
	14 €
	Kir Champagne
	Américano
	10 €
	10 €
	Négroni
	9 €
	Sangria Maison du Miramar (verre) - 50 cl
	10 €
	Punch Maison “Bacardi Carta Oro”
	10 €
	Ti Punch

	Nos Vins
	Les vins rouges
	75 cl
	22 €
	Cuvée Miramar “Lobster”
	24 €
	Moulin de Gassac “Guilhem”
	25 €
	Clos des Fées - Modeste
	Domaine Thuvenin Calvet - Cuvée Constance
	27 €
	Château des Hospices - Cuvée Artemis
	26 €
	28 €
	Domaine Lafage - Cuvée Cayrol
	35 €
	Loire - Saint Nicolas de Bourgueil
	La Préceptorie - Coume Marie
	35 €
	39 €
	Côteaux Bourguignon - Louis Jadot
	45 €
	Saint Joseph - Maison les Alexandrins
	30 €
	Mas Amiel - Cuvée Vertigo
	59 €
	Gérard Bertrand - Cigalus
	79 €
	Bordeaux Chateau Chambert - 2018 Marbuzet

	Les vins blancs
	50 cl
	75 cl
	22 €
	Cuvée Miramar “Lobster”
	24 €
	Domaine Moulin de Gassac - Guilhem
	25 €
	Domaine Lafage - Cadireta
	21 €    26 €
	Château des Hospices - Cuvée Maia
	26 €
	Domaine Thuvenin Calvet - Cuvée Constance
	Clos del rey - sabina
	31 €
	35 €
	La Préceptorie - Coume Marie
	29 €
	Domaine Jonqueres d’oriola - Cavalcade
	36 €
	Château des Hospices - Grande Terre
	Domaine Clos des Fées - Les Sorcières
	39 €
	39€
	Sancerre - Domaine Millerioux
	45 €
	Chablis - la chablisienne
	59 €
	Domaine Gérard Bertrand - Cigalus
	Nos vins  Champagnes & Bières

	Les vins Rosés
	50 cl
	75 cl
	22 €
	Cuvée Miramar “Lobster”
	29 €
	Domaine Lafage - Gallica
	21 €    28 €
	Hospices de Canet - Cuvée Gaïa
	30 €
	Studio by Miraval

	Les Vins au Verre
	14 cl
	Blanc
	5 €
	5,5 €
	6 €
	Rouge
	5 €
	5,5 €
	6 €
	Rosé
	5 €
	6 €

	Les Champagnes & Bulles
	75 cl
	70 €
	Maison Roederer - Cuvée Théophile”
	110 €
	“R” de Ruinart - Brut
	Ruinart Blanc de Blancs
	160 €
	Prosecco Blanc de Blancs “Diamas”
	30 €

	Les Coupes
	12 cl
	Maison Roederer - Cuvée Théophile”
	12 €
	Prosecco
	6 €

	Les Piscines
	20 cl
	7 €
	Rosé - Cuvée Miramar Lobster
	9 €
	Rosé - Studio by Miraval
	18 €
	Maison Roederer - Cuvée Théophile”

	Nos Bières pression
	50 cl
	30 cl
	Estrella damm “pils”
	6 €
	10 €
	12 €
	Estrella Complot IPA
	7 €
	Thé frappé maison - 30 cl
	6 €

	Nos Bières bouteille
	33 cl
	7 €
	Bière du Canigou
	7 €
	Desperados & tranche de citron vert
	8 €
	Grimbergen “blanche” & tranche de citron
	8 €
	Duvel
	9 €
	Erdinger Weissbier - 50 cl
	Nos Digestifs - Soft & Boissons Chaudes

	Nos Digestifs
	4 cl
	11 €
	Irish Coffee - Paddy
	11 €
	Cubain Coffee
	10 €
	Get 27 - 6 cl
	10 €
	Amaretto
	9 €
	Baileys
	12 €
	Eau de vie Cartron
	19 €
	Cognac XO Delamain
	12 €
	Bas Armagnac Laubade
	12 €
	Cognac Remy Martin VSOP
	Calvados château du Breuil
	12 €
	8 €
	Grand Marnier

	Nos Softs
	4,5 €
	Pepsi cola tranche - 33 cl
	4,5 €
	Pepsi max tranche - 33 cl
	4,5 €
	Orangina - 25 cl
	4,5 €
	Oasis tropical - 25 cl
	6 €
	Thé frappé maison - 30 cl
	4,5 €
	Ice Tea - 25 cl
	5 €
	London Essence Tonic - 20 cl
	5 €
	Schweppes Agrumes - 25 cl
	6 €
	Red Bull - 25 cl
	4,5 €
	Fanta orange - 25 cl
	4,5 €
	Perrier tranche- 33 cl
	4 €
	Sirop à l’eau - 30 cl
	4,5 €
	Diabolo - 30 cl
	4,5 €
	Jus de fruits (au choix)
	5 €
	Les eaux - 70 cl

	Nos Boissons Chaudes
	2,2 €
	Expresso ou Déca Lavazza Prémium
	4,5 €
	Café Crème ou Déca Crème
	5 €
	Le Chocolat Chaud du Miramar
	4,5 €
	Cappuccino
	5 €
	Café ou Chocolat Viennois
	5,5 €
	Thé à la Menthe Façon Marrakech
	5 €
	Infusion  - verveine, tilleul ou camomille
	La Cabane à Huîtres
	Les Huîtres
	x 6
	x 12
	12 €
	24 €
	15 €
	30 €
	Homard - 500/600g
	45 €
	Tourteau
	24 €
	L’assiette de fruits de mer
	21 €
	Le bouquet de crevettes
	20 €
	Le petit plateau
	41 €
	Le plateau Tourteau
	65 €
	Le plateau Homard
	86 €
	Le plateau Crustacés
	96 €
	Le plateau Miramar
	130 €

	à Partager ou Pas...
	Assiette de nems
	10 €
	19 €
	Nos accras de morue maison
	16 €
	19 €
	Bowls de Chipirones
	Planche “invitation voyage”
	24 €
	Planche “charcuterie fumée côté mer”
	29 €
	Planche “charcuterie côté terre”
	29 €

	Nos Salades  & Starters
	19 €
	La César classique
	La César aux gambas
	25 €
	La salade Russe au homard
	19 €
	La belle terrine de Fabien
	16 €
	Les Escargots de Bourgogne “Label Rouge”
	x 6
	12 €
	x 12
	24 €
	La Belle Burrata des Pouilles 125G
	19 €

	Nos  Tartares
	Le tartare de Thon Sashimi façon Thaï
	25 €
	Le tartare de Saumon Italien
	25 €
	Le tartare de Boeuf Façon Brasserie
	27 €

	menu enfant
	Fish & chips maison ou  nuggets de poulet pétales de maïs
	Frites fraiches ou spaghettis
	Glace (1 boule au choix) ou Mini moelleux chocolat
	Poivre

	15€
	Riz Thaï
	5€
	Spaghettis

	4,5€
	Salade verte
	Aïoli

	1,5€
	Poivre
	Tigre qui pleure

	Supplément accompagnements
	Légumes du jour
	Frites fraîches
	Pommes grenailles

	Suppléments sauces
	Le coin du Chef
	28 €
	Thon sashimi laqué miso
	Croûte de Wasabi, salade d’algue & riz Thai parfumé

	Le Rougail “Saucisse Catalane”
	25 €
	Saucisse fumée, bien épicée & Riz Thaï

	27€
	Saumon à l’oseille “le classique”
	Réduction sauce crémée à l’oseille, pommes vapeur

	27 €
	La Seiche “Terre & Mer”
	Seiches fondantes entières, sauce tomatée chorizo & Riz Thaï

	Zarzuela au Homard
	39 €
	Lotte, homard, calamars, langoustine, gambas, mélange de coquillages, pomme de terre

	Les spaghettis homard
	37 €
	½ homard, bisque maison, amandes,  mijotées en cocotte

	37 €
	Notre risotto revisité en caquelon
	Parmigiano, homard “tout simplement”

	Le Homard du Vivier
	Voir ardoise
	Selon arrivage, Breton ou Canadien, & frites fraiches


	27 €
	Le Lobster Roll
	Chair homard & poisson, mayonnaise estragon, ciboulette, moutarde à l’ancienne, pain brioché & frites fraiches



	Corner Lobster
	Nos viandes
	28 €
	Notre tigre qui pleure
	Pièce de boeuf race à viande fondante, sauce dont ils ont le secret,  cacahuètes & riz Thaï parfumé

	Filet de Boeuf Rossini
	37 €
	Filet race à viande, foie gras poêlé, sauce truffée & pommes grenailles

	Risotto de Pluma Ibérique
	27 €
	Riz arborio, parmigiano, vin blanc des Hospices & champignons des bois

	Entrecôte d’Exception selection  Miramar
	33 €
	Entrecôte 300 g - Sauce poivre & frites fraiches

	28 €
	Magret de canard du Sud Ouest
	Laqué Teryaki & pommes grenailles

	Le Burger du Miramar
	20 €
	Pain bio maïs de notre boulanger, steak haché “frais” race à viande 180g, fromage cheddar, salade, oignons confits, tomates & notre sauce “maison”

	Poulet aux Gambas “Mar y Mount”
	27 €
	Poulet  & gambas décortiquées, huile d’olive, paprika fumé, vin blanc cuvée lobster du Miramar & spaghettis



	Nos woks
	22 €
	Le curry vert
	22 €
	Le Terre & Mer
	19 €
	Le Wok Végé

	Nos woks
	Nos Fameuses Planxa de crustacés en “Couasses”
	Le Kilo de Gambas Sauvages (env 14 pcs)
	39 €
	La Couasse de Seiches & Gambas sauvages
	38 €
	La Couasse de coquillages
	28 €
	La planxa Miramar
	34 €
	La planxa Miramar Homard
	57 €
	68 €
	La planxa Royale

	Nos Fameuses Planxa de Poissons en “Corcho”
	33 €
	La Parillade selon arrivée du jour
	56 €
	La Parillade Royale selon arrivée du jour
	La Lotte  Sauvage de Galice (rapette)
	29 €
	Poisson de la Criée
	Voir Ardoise
	29 €
	Dorade


	Nos Douceurs
	La Crème Catalane
	8 €
	12 €
	Café très Gourmand
	Thé Gourmand façon Marrakech
	12 €
	Coeur coulant chocolat
	9 €
	Profiteroles XXL
	12 €
	Brioche perdue de notre Boulanger
	11 €
	Brochette de Fruits Frais
	13 €
	Pour les gourmands à partager ou pas...
	La Méga mousse chocolat “Cémoi”
	17 €
	Le Big Baba
	19 €
	L’énorme cookie aux noix de pécan
	17 €
	12 € par pers

	Anniversaire Miramar


	Les Crêpes
	Nutella
	Chocolat Maison
	Citron, sucre de canne
	Crème de marron
	Grand Marnier

	La Canigou
	5 €
	5 €
	5 €
	5 €
	8 €
	7 €
	Choco Coco
	7 €
	Miramar
	8 €
	1,5 €
	Supplément  Chantilly Maison

	Les Coupes Glacées
	Dame Blanche
	11 €
	3b. vanille, chocolat maison, coques choco, chantilly maison

	Chocolat ou Café Liégeois
	11 €
	2b. chocolat ou café, 1b. vanille, chocolat maison ou extrait de café, chantilly maison

	Vacherin
	11 €
	1b. caramel, 1b. croquantine, 1b. vanille, noisettes, meringues, coulis caramel, chantilly maison

	After eight
	12 €
	2b. menthe chocolat, pepper menthe, chantilly, sauce chocolat

	12 €
	bounty
	1b. coco, 1b. chocolat, 1b. croquantine, chocolat maison, poudre de coco, bounty, chantilly maison

	12 €
	Fraise Melba
	1b. vanille, 2b. fraise, fraises fraiches, coulis de fruits rouges, chantilly maison

	12 €
	Banana Split
	1b. fraise, 1b. chocolat, 1b. vanille, banane fraîche, chocolat maison, chantilly maison

	Tutti frutti
	12 €
	1b. noix de coco, 1b. fraise, 1b. framboise, ananas frais, framboises, noix de coco, coulis de framboise, petits macarons

	16 €
	La Miramar
	1b. fruit de la passion, 1b. framboise, 1b. pêche de vigne, amandes grillées, petits macarons, champagne

	Parfums Glaces & Sorbets

	1 boule - 3 €
	Vanille Fraise Framboise Citron Vert Noix de Coco Fruit de la passion Menthe chocolat Pêche de vigne Caramel Beurre Salé
	Café Cassis Chocolat Rhum raisin  Noisette Nuty Pistache Croquantine
	-Sorbet citron & Vodka
	-Sorbet Cassis & Mirabelle
	Nos Accords Sorbets Glaces & Spiritueux

	Nos Douceurs
	15€
	-Glace rhum raisin & rhum secha de la silva


